Avantages et spécifications

Connected Cooking, pour plus de contréle dans
votre cuisine

Connected Cooking, votre propre assistant personnel
pour la cuisine. Contrblez les réglages de votre four, y
compris la durée et la température, depuis votre
appareil mobile. Trouvez l'inspiration pour des recettes
et des conseils de préparation. Ou utilisez-le pour
vérifier la cuisson de vos plats depuis une autre piece.

CookView® SteamPro Four a vapeur combiné
BSK999330T

Des résultats dignes d'un restaurant a la maison
Les cuisiniers professionnels se sont tournés depuis
longtemps vers la cuisson sous vide pour des résultats
parfaitement homogeénes. La fonction SousVide
apporte cette technologie digne des restaurants chez
vous, pour vous permettre d'élaborer des plats qui
dépassent vos attentes.

SteamPro, @MyAeg, CookView®, Steamify®, TR1LFSTV, noir mat

» SteamPro : four multifonction a air pulsé avec fonctions vapeur intégrées
* Fonction Steamify® : adaptation automatique des parametres de cuisson
vapeur

» Caméra CookView® et Cuisson connectée

« 25 fonctions de cuisson

 Capacité du four: 70 litres

» Sécurité enfants électronique

* Préchauffage rapide

« Eclairage automatique a I'ouverture de la porte

« Extinction automatique

« Différents niveaux de vapeur : 100% vapeur ou air pulsé combiné avec un
taux d’humidité haut, médium ou bas

« 255 programmes "Assist" (poids, sonde, vapeur, sous vide)

» Réservoir d’eau amovible, capacité 0,95 L

« Diffuseur vapeur avec capteur d'humidité

« Set de plats vapeur inclus

* Glissiéres téléscopiques TR1LFSTV incluses

« SoftMotion™ - fermeture de porte en douceur

» Sonde thermique

* Porte IsoFront® Plus

» Programmes Sous-Vide pour une cuisine digne des restaurants

» Température réglable de 30°C - 230°C

* Puissance du grill : 2300 W
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Caractéristiques techniques

Type de four

Energie Four

Classe d’efficacité énergétique
Volume du four (L)

Valeur de raccordement (W)

Dimensions d'encastrement (HxLxP)
en mm

Couleur

Dimensions (HxLxP) en mm
Fusible (A)

Indice d’efficacité énergétique
Consommation d'énergie chaleur
tournante (kWh/cycle)
Consommation d'énergie
conventionnel (kWh/cycle)
Nombre de cavités

Niveau sonore (dB)
Consommation en stand-by (kWh)
Plague de cuisson (cm?)

Voltage (V)

Type of plug

Longueur du cable d’alimentation (m)
Code EAN

Product Partner Code
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CookView® SteamPro Four a vapeur combiné
BSK999330T

Prix conseillé

2499.99

PSGBOV180DE0000G

“7 min. 150047

4/\/)@

HOSVV-F

PGS



https://services.electrolux-medialibrary.com/118ed4c0ee6546f4a7684c7fef8c985aNrZmYkM861d1f/view/WS_ZOD/PSGBOV180DE0000F.jpg
http://productinformation.int.electrolux.com/WEB/EMEA/EEFiles/GetPicture.ashx?Url=https://services.electrolux-medialibrary.com/118ed4c0ee6546f4a7684c7fef8c985aNrZmYkM861d1f/view/PN/PSGBOV180DE0000G.jpg

